
MEN Ù



A N T I P A S T I
starters

14€

T o r t i n o  d i  m e l a n z a n e  a l l a  p a r m i g i a n a  s u  c o u l i s  d i  p o m o d o r o  
e  o l i o  a l  b a s i l i c o

Eggplant Parmesan Timbale on Tomato Coulis with Basil Oil

14€

S a r d e  d e l l ’ a d r i a t i c o  i n  s a o r  c o n  p o l e n t i n a  g r i g l i a t a
Sardines from the Adriatic in saor with grilled polenta.

16€

I n s a l a t i n a  d i  f a r a o n a  c o n  l a t t u g h i n o ,  s a l s a  a l l ’ a r a n c i a ,  u v e t t a  e  p i n o l i
Guinea fowl salad with baby lettuce, orange sauce, raisins and pine nuts

18€

P r o s c i u t t o  c r u d o  v e n e t o  d o p  d i  m o n t a g n a n a  c o n  
g i a r d i n i e r a  c r o c c a n t e  d i  m o r g a n

Montagnana DOP Veneto cured ham served with Morgan’s crunchy 
pickled vegetables

16€

T a r t a r  d i  m a n z o  d e l l a  l o c a n d a
Beef Tartare of the House



P R I M I  P I A T T I
First courses

16€

B i g o l i  d i  p a s t a  f r e s c a  c o n  s a r d e  d e l  t i r r e n o ,  f i n o c c h i e t t o  
e  p a n e  c r o c c a n t e

Bigoli fresh pasta with Tyrrhenian sardines, wild fennel, and crispy bread

16€

T o r t e l l i n i  d i  v a l e g g i o  c o n  b u r r o  d i  m a l g a  e  s a l v i a
Valeggio tortellini with alpine butter and sage.

20€

R i s o t t o  a l l ’ a m a r o n e  D O C G ,  a n t i c a  r i c e t t a  t r a d i z o n a l e  v e r o n e s e
Amarone DOCG risotto, traditional ancient Veronese recipe.

18€

G n o c c h i  d i  p a t a t e  f a t t i  a  m a n o  a i  t r e  c r o s t a c e i
Handmade potato gnocchi with three shellfish.

22€

T a g l i o l i n i  a l  t a r t u f o  n e r o  d e l l a  l e s s i n i a
Tagliolini with black truffle from Lessinia.



C O P E R T O
Cover

€4

S E C O N D I  P I A T T I
Main courses

22€

C o p p a  d i  m a i a l i n o  a r r o s t i t a  c o n  i n d i v i a  b e l g a  e  m e l a  c a n d i t a
Roasted suckling pork coppa with Belgian endive and candied apple.

24€

G u a n c i a  d i  m a n z o  b r a s a t a  a l l ’ a m a r o n e  d o c g  c o n  p u r e ’  d i  p a t a t e
Beef cheek braised in Amarone DOCG with mashed potatoes.

25€

T a g l i a t a  d i  t o n n o  i k e j i m e  c o n  c o n t o r n o  d i  v e r d u r i n e  s t a g i o n a l i
Ikejime tuna tagliata with seasonal vegetables.

38€

G r i g l i a t a  d i  c r o s t a c e i  
Grilled shellfish platter.

7.50€/100 G

F i o r e n t i n a  d i  s c o t t o n a  ( t a g l i o  d a  1 k g - 1 . 2 k g  c i r c a )  c o n  p a t a t e  s a b b i o s e  
Florentine-style Scottona T-bone steak (approx. 1–1.2 kg cut) with sautéed

potatoes.



I nostri alimenti possono contenere i seguenti allergeni (Allegato II del Reg. UE1169/2011):
1. Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati
e prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio ( 1 ); b)
maltodestrine a base di grano ( 1 ); c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.
3. Uova e prodotti a base di uova.
4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per
preparati di vitamine o carotenoidi; b) gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella
birra e nel vino.
5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.
6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e grasso di soia raffinato ( 1 ); b) tocoferoli misti
naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, tocoferolo
succinato D-alfa naturale a base di soia; c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a
base di soia; d) estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia. 
7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la
fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola; b) lattiolo.
8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana),
noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), noci di pecan [Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci
macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a
guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.
9. Sedano e prodotti a base di sedano.
10. Senape e prodotti a base di senape.
11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di
SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.
13. Lupini e prodotti a base di lupini.
14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.
15. Frutta e prodotti a base di frutta

Sicurezza alimentare: i prodotti sopraelencati della pesca somministrati crudi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per
garantire la qualità e la sicurezza come descritto nel piano HACCP ai sensi del Reg.CE 852/04 e Reg.CE 853/04. Alcuni prodotti potrebbero essere
congelati all'origine. Food safety: The above-listed fishery products administered raw are subjected to rapid temperature reduction to ensure quality
and safety as described in the HACCP plan pursuant to EC Regulation 852/04 and EC Regulation 853/04. Some products may be frozen at origin.



Our food products may contain the following allergens (Annex II of Regulation EU 1169/2011):

1. Cereals containing gluten, namely: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their hybridised
strains and derived products, except:
a) wheat-based glucose syrups including dextrose (¹); b) wheat-based maltodextrins (¹); c)
barley-based glucose syrups; d) cereals used for the manufacture of alcoholic distillates,
including ethyl alcohol of agricultural origin.
2. Crustaceans and products thereof.
3. Eggs and products thereof.
4. Fish and products thereof, except:
a) fish gelatine used as a carrier for vitamin or carotenoid preparations; b) fish gelatine or
isinglass used as a fining agent in beer and wine.
5. Peanuts and products thereof.
6. Soybeans and products thereof, except:
a) fully refined soybean oil and fat (¹); b) natural mixed tocopherols (E306), natural D-alpha
tocopherol, natural D-alpha tocopherol acetate, natural D-alpha tocopherol succinate from
soybean sources; c) vegetable oils derived from phytosterols and phytosterol esters from soy; d)
plant stanol ester produced from vegetable oil sterols derived from soy.
7. Milk and products thereof (including lactose), except:
a) whey used for the manufacture of alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural
origin; b) lactitol.
8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts
(Juglans regia), cashew nuts (Anacardium occidentale), pecan nuts [Carya illinoinensis
(Wangenh.) K. Koch], Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachio nuts (Pistacia vera), macadamia
or Queensland nuts (Macadamia ternifolia), and their products, except for nuts used for the
manufacture of alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural origin.
9. Celery and products thereof.
10. Mustard and products thereof.
11. Sesame seeds and products thereof.
12. Sulphur dioxide and sulphites in concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in
terms of total SO₂, to be calculated for products as proposed ready for consumption or
reconstituted according to the manufacturer’s instructions.
13. Lupin and products thereof.
14. Molluscs and products thereof.
15. Fruit and fruit-based products.

Sicurezza alimentare: i prodotti sopraelencati della pesca somministrati crudi vengono sottoposti ad abbattimento rapido di temperatura per
garantire la qualità e la sicurezza come descritto nel piano HACCP ai sensi del Reg.CE 852/04 e Reg.CE 853/04. Alcuni prodotti potrebbero essere
congelati all'origine. Food safety: The above-listed fishery products administered raw are subjected to rapid temperature reduction to ensure quality
and safety as described in the HACCP plan pursuant to EC Regulation 852/04 and EC Regulation 853/04. Some products may be frozen at origin.


