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LA LOCANDA
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Proposta 1
60€
Entree della Locanda
Taglierino di salumi e formaggi tipici con giardiniera croccante di Morgan
Risotto all’Amarone docg
Maialino arrostito e glassato alle mele con indivia belga
Dessert dello chef
Coperto,acqua,caffe

PROPOSTA 2
65€
Entree della Locanda
Taglierino di salumi e formaggi tipici con giardiniera croccante di Morgan
Risotto con porcini e Monte veronese
Guancetta di manzo brasata con pure home Made
Dessert dello chef Coperto,acqua,caffe

PROPOSTA 3
70€

Entree della Locanda
Taglierino di salumi e formaggi tipici con giardiniera croccante di Morgan
Risotto all’Amarone docg
Tagliolini fatti a mano con ragu d’anatra
Coscetta di coniglio ripiena, funghi , guanciale e topinambur
Dessert dello chef
Coperto,acqua,caffe

PROPOSTA 4
70€

Entree della Locanda
Prosciutto crudo veneto dop di Montagnana con burratina
Risotto all’Amarone docg
Tagliolini fatti a mano con funghi porcini Tagliata di Ribeyecon patate al forno
Dessert dello chef
Coperto,acqua,caffe

Disponibili menu personalizzati con tagli di carne scelti dalla nostra lombata
Grass Fed (Costate e Fiorentine) oltre a piatti a base di tartufo, secondo
periodo e disponibilita
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