


PRANZO DI NATALE 2025
 
ANTIPASTI
TIEPIDO DI MARE  CON OLIO AL LIMONE E FINOCCHIO CROCCANTE

GAMBERI E CAPESANTE  ALLA PLANCIA SU CREMA DI ZUCCA DELICA ALLO ZENZERO

TARTAR DI RICCIOLA  CON GAZPACHO ALL’ARANCIA E FRUTTA ESOTICA

PRIMI PIATTI
TRADIZIONALE RISOTTO  AI FRUTTI DI MARE

MACCHERONCINI  DI PASTA FRESCA ALL’ASTICE

RAVIOLO  DI BRANZINO IN GUAZZETTO DI CALAMARI E MOLLUSCHI

SECONDI PIATTI
FILETTO DI ROMBO  GRATINATO SU LENTICCHIE IN GUAZZETTO

FRITTO MISTO  DA RUGGERO

ROTOLO DI ORATA  E GAMBERI CON PUREA DI SEDANO RAPA E SALSA DI CROSTACEI 

DESSERT
SEMIFREDDO PASSION FRUIT - SEMIFREDDO ALL’AMARETTO

TIRAMISU’  - MILLEFOGLIE  STRACHIN - SORBETTO AL LIMONE

 
A SCELTA: 
1 ANTIPASTO - 1 PRIMO PIATTO - 1 SECONDO PIATTO - 1 DESSERT

€ 80 ESCLUSO VINI


