CENA DI SSILVESTRO 2025
CALICE DI CHAMPAGNE DI BENVENUTO CON TAPAS DI MARE 4 ' B j
ANTIPASTI

CARPACCIO DI RICCIOLA CON DRESSING ALLA COMBAVA E RADICCHIO TARDIVO
POLPO ALLA GRIGLIA CON LA SUA MAIONESE E PEPERONI ARROSTITI

TIEPIDO DI MARE CON SEDANO POMODORINI E OLIVE TAGGIASCHE

PRIMI PIATTI

TAGLIATELLE DI PASTA FRESCA ALLE VONGOLE VERACI oA

MACCHERONCINI DI PASTA FRESCA AI FRUTTI DI MARE

RISOTTO SCAMPI CARCIOFI E LIMONE (MINIMO 2 PORZIONI)

SECONDI PIATTI

CATALANA DIASTICE E GAMBERI
TRANCIO DI OMBRINA ALLA PLANCIA SU TORTINO DI PATATE E SPINACINE

CODA DI ROSPO CON CIME DI RAPA E SALSA DI ACCIUGA

DESSERT

SEMIFREDDO PASSION FRUIT = SEMIFREDDO ALL’AMARETTO
TIRAMISU’ - MILLEFOGLIE STRACHIN - SORBETTO AL LIMONE

CRUDITA DISPONIBILI

SCAMPI PORCUPINE BANK 7€ AL PEZZO a !
GAMBERI ROSSI DI MAZZARA DEL VALLO 7€ AL PEZZO 3 e ‘
OSTRICHE SPECIAL FRANCIA 7€ AL PEZZO :
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