Entree di Benvenuto
Calice di Champagne e piccolo entree dello chef

Antipasti

Orologio di Tartar con dressing e verdurine in 0SMosi
Tataki di tonno, maionese al wasabi ed agrodolce di verdure croccanti

Primo Piatto
Ravioli di spigola, burrata e lime in guazzetto di molluschi

Secondo Piatto
Trancio di branzino di mare con variazione
di finocchio e olive taggiasche

Dolce
Mousse alle fragole



